GARTENSTADT

RESTAURANT | PAVILLON

VORSPEISEN

Niisslisalat mit Speck
Niisslisalat mit hausgemachtem French Dressing, Ei, Speck & Croditons

Niisslisalat Vegi*
Niisslisalat mit hausgemachtem French Dressing, Ei, & Croiitons

Gartenstadt Salat*

Blattsalat it frischem Gemiise, Couscons, Croutons & Niissen, an unseremr Hausdressing

Bruschetta Chévre Chaud *
Knuspriges Brot von der Bdickerei Buchmann mit warmen Ziegenkdse, iiberbacken mit Honig
dazn Rucolasalat & W alniisse

Oeuf Parfait *
Onsenei mit santierten, saisonalen Pilze mit Knoblauch und Petersilie & hansgemachten
Croditons

Butternut Velouté
Butternut Cremesuppe mit geschlagenem Rabm, gerosteten Kiirbiskernen & -il

Thuna Tatare
Handgeschnittenes Tatare vom roten Thunfisch mit Mango, Avocado & schwarzem Brotchip

Rindstatare 70 Gramm
Montarde a 'ancienne & hausgemachtem Essig-Gemiise, mit Toast & Butter

Als Hauptgang 140 Gramm

Portion Pommes mit Kriuter-Gewiirzmischung

*Fleischlos
Bei Allergien & Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an die Mitarbeitenden
Die Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt.

Fr. 18.50

Fr. 14.00

Fr. 12.00

Fr. 18.00

Fr. 18.50

Fr. 14.00

Fr. 24.00

Fr. 21.00

Fr. 32.00

Fr. 4.50




GARTENSTADT

RESTAURANT | PAVILLON

HAUPTGANGE

Parmesan Pasta*
Frische Pasta an einer leichten Rabmsauce mit frischem Triiffel

Am Tisch, im grossen 20kg Parmesanrad nbereitet

Vegetarische Gnocchi*
Kartoffelgnocchi mit Kiirbiscoulis, vegetarischen Speckehips & Marronisplitter

Saisonalem Gemiiseteller

Hackbraten
Mit viel 1iebe hansgemachter Rindshackbraten, mit Kartoffelpiiree, gemischtes Gemiise & Jus

Rindsbickli
Geschmorte Rinderbdackehen mit Siisskartoffelpiiree & Kartoffelstrob

Entrecéte de Veau
Gebratenes Entrecdte mit sautierten Eierschwéammli, Kartoffelgnocchi & Kiirbis Coulis

Saint Jacques

Gebratene Jakobsmuscheln, in Butter geschwenfkt mit einer Blumenkohl-1 ariation

Ziircher Geschnetzeltes
Kalbsgeschnetzeltes mit hansgemachter Risti im Kupferpfannli & Champignonrabmsance

Beilagen zur Grande Piece

Pommes mit Kréinter-Gewiirmischung, Kartoffelgnocchi, Rosti it Kupferpfannli, Kartoffelpiiree

Saisonales Buttergemiise, Siisskartoffelpiiree, gebratene saisonale Pilze mit Petersilie & Knoblauch

*Fleischlos
Bei Allergien & Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an die Mitarbeitenden
Die Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt.
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GARTENSTADT

RESTAURANT | PAVILLON

DESSERTS

Vermicell
cermiceties Fr. 15.00

Marroni-Créme mit Meringue, Kirsch & Schlagrahm
Herbstlicher Apfel

Fr. 14.00
Raramellisierter Ofenapfel anf ein Sablé, gesalzenem Karamell & Cinnamon-Roll-Glacé g

Cheescake Gartenstadt

Fr. 14.00
Orangen-Cheesecake mit Clementinensorbet g

Café Gourmand

N Fr. 12.00
Drei kleine siisse Uberraschungen zum Kaffee oder Espresso g

Hausgemachte Glacés
Vanille

Pumpin Spice
Cinnamon Roll

Fr. 5.00
Hausgemachte Sorbets

Clementine

Birne-Ingwer

Glithwein

Mit Rahm Fr. 7.00

Kiseplattli

Weich- & Hartkdse von der Késerei Jumz, dazu Friichtebrot & Feigensenf Fr. 18.00

*Fleischlos
Bei Allergien & Unvertriglichkeiten wenden Sie sich bitte an die Mitarbeitenden
Die Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt.



